
Semifreddo ai tre agrumi di Sicilia, sablé salato e coulis di fichi d’India.
Diamante 2025, Tenute Regaleali — Passito Bianco Terre Siciliane IGT,

da uve Traminer e Moscato Giallo.

Trancio di ombrina scottato al timo, crema di tenerumi, mollica
croccante al bergamotto e datterino confit.

Madamarosè 2025, Tenuta Sallier De La Tour — Rosato Sicilia DOC, da
uve Syrah.

Risotto Carnaroli alla bisque di gambero rosso di Mazzara, e
stracciatella di bufala alla maggiorana.

Grillo 2025, Tenuta Sallier De La Tour — Bianco Sicilia DOC.

Ricciola marinata agli agrumi, pesca tabacchiera al lime, riduzione di
Nero d’Avola e mandorle di Noto.

Inzolia 2025, Tenuta Sallier De La Tour — Bianco Sicilia DOC. 

Crostino croccante di pane di Tumminia, caprino mantecato, tartare
di tonno, cappero di Pantelleria e pistacchio tostato.

Almerita Brut 2022, Tenuta Regaleali — Sicilia DOC. Spumante brut
metodo classico da uve Chardonnay. 
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